Menu déjeuner
Simone, le resto

Pour vos déjeuners,
notre menu change chaque semaine
3 service 29€ / 2 service 25€

HOUMOUS AU CUMIN, CHAMPIGNONS ROTIS, NOISETTE, HUILE DE PERSIL 9¢
CUMIN HOUMOUS, MUSHROOM, HAZELNUT, PARSLEY OIL
ONGLET DE VEAU, GRATIN DE MACARONI, COURGETTES, JUS DE VEAU 19¢
VEAL HANGER STEAK, MACRANI GRATIN, ZUCCHINI, VEAL JUS
ou
RISOTTO POIVRONS AUBERGINE, RICOTTA FUME 21¢
RED PEPPER AND AUBEGINE RISOTTO, SMOKED RICOTTA
POIRE POCHEE, GANACHE AUX AMANDES, SAUCE CACAO 8¢
POACHED PEAR, ALMOND GANACHE, COCOA SAUCE

Entrées, Starters

RILLETTES DE SAUMON, BAIE ROSE ET ANETH, SALMON RILLETTES 8¢€

JAMBON SERRANO RESERVA, JAMON SERRANO RESERVA 8¢

SAUCISSON D’AVEYRON, FRENCH STYLE DRY SAUSAGE 7€

MOULES DE CAMARGUE GRATINEES A LA SOUBRESSADE 14€
SOUBRESSADE GRATINATED MUSSELS

Plats, Main courses

CABILLAUD, SARRASIN, CEBETTES, EMULSION COCO CURRY JAUNE 25€
CODFISH, BUCKWHEAT, SPRING ONIONS, COCNUT AND YELLOW CURRY FOAM

BOUDIN BASQUE CROUSTILLANT, POMMES DE TERRE A L’HUILE D’OLIVE, COULIS PIQUILLOS 21¢
BLACK PUDDING SAUSSAGE, OLIVE OIL POTATO, RED PEPPER SAUCE

RISOTTO POIVRONS AUBERGINE, RICOTTA FUME 21€
RED PEPPER AND AUBEGINE RISOTTO, SMOKED RICOTTA

Fromages, cheeses

TOMME DE BREBIS,ET CONFITURE CERISE NOIRE, SHEEP MILK TOMME 7€
COMTE VIEILLE RESERVE, NOIX TORREFIEES, OLD STYLE COMTE CHEESE 9€
VERRE DE SAVAGNIN OXYDATIF 6CL +6¢€

Desserts, desserts

MOELLEUX CHOCOLAT AU COUER PRALIN CACAHURTE, GLACE BANANE 13¢
PEANUT AND CHOCOLATE MOELLEUX, BANANA ICE CREAM

GLACE AU CITRON, LEMON ICE CREAM 8¢

CAFE AFFOGATO FRANGELICO 10€

RESTAURANT BISTRONOMIQUE
insta : Simone_le_resto

Prix net en euros, Bank surcharge non Euros zone
allergies, nous consulter
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