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O L I V E S  À  L A  P I S TA C H E ,  S T U F F E D  O L I V E S  W I T H  P I S TA C H I O                                               
R I L L E T T E S  D E  SA U M O N ,  B A I E  R O S E  E T  A N E T H ,  SA L M O N  R I L L E T T E S                                    
J A M B O N  S E R R A N O  R E S E R VA ,  J A M O N  S E R R A N O  R E S E R VA                                                   
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C A R O T T E S  C O N F I T E S ,  R O M A R I N ,  B A S I L I C ,  M O Z Z A R E L L A                                                   
      G L A Z E D  C A R O T T S , R O S E M A R Y ,  B A S I L ,  M O Z Z A R E L L A
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C Ô T E  D E  P O R C  D E  M O N TA G N E ,  P U R É E  P O M M E S  D E  T E R R E ,  J U S  R É D U I T  A U  T H Y M                
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C O M T É  V I E I L L E  R É S E R V E ,  N O I X  T O R R É F I É E S ,  O L D  S T Y L E  C O M T É  C H E E S E                            
         V E R R E  D E  SAVA G N I N  O X Y DAT I F  6 C L                                                                              

P l a t s ,  m a i n  c o u r s e s  

F r o m a g e s ,  C h e e s e s

C H E E S E C A K E  A U  M A R R O N ,  C O U L I S  D E  P O I R E                                                       
       C H E S T N U T  C H E E S E C A K E ,  P E A R  C O U L I S
M O E L L E U X  C H O C O L AT  A U  C O E U R  P R A L I N  C A C A H U È T E ,  G L A C E  B A N A N E                 
       M E LT I N G  C H C O L AT E  P U D D I N G  W I T H  H E A R T  O F  P E A N U T  P R A L I N ,  B A N A N A  I C E  C R E A M                     
TA R T E L E T T E  F I G U E S  /  P I S TA C H E  /  Y U Z U ,  G L A C E  A U  YA O U R T  G R E C  À  L A  R O S E              
      F I G  /  P I S TA C H I O  /  Y U Z U  TA R T L E T ,  G R E E K  Y O G H U R T  I C E  C R E A M
A F F O G AT O  F R A N G E L I C O  :  C A F É ,  G L A C E  VA N I L L E ,  L I Q U E U R  N O I S E T T E                                
       A F F O G AT O  F R A N G E L I C O  :  C O F F E E ,  VA N I L L A  I C E  C R E A M ,  H A Z E L N U T  L I Q U O R
G L A C E  C I T R O N  À  L A  FA I S E L L E  D E  N O R M A N D I E                                                             
       L E M O N  I C E  C R E A M  M A D E  O F  C O T TA G E  C H E E S E  F R O M  N O R M A N D I E        
I R I S H  C O F F E E       

D e s s e r t s ,  d e s s e r t s

C a r t e  
S i m o n e ,  l e  r e s t o

RESTAURANT BISTRONOMIQUE
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Prix net en euros, Bank surcharge non Euros zone
allergies, nous consulter



Dé jà  10  ans  à  vos  cô t é s

S imone ,  l e  r e s to  c ’ e s t  une  l ongue  h i s to i re ,  

par t i e  d ’une  rencon t re  à  l ’ é co l e  hô te l i è re ,

 Char l e s  e t  Ju l i en  on t  acqu i s  p lus i eurs  expér i ences

avan t  d ’ ouvr i r  l eurs  res tauran t s .

10  ans  après  l ’ ouver ture ,  i l s  son t  t ou jours  aux  mane t t e s

l ’ un  en  cu i s ine ,  l ’ au t re  en  sa l l e .

S imone ,  l a  cave  non  lo in  de  l à  o f f re  une  expér i ence  t apas ,

a vec  t ou jours  une  super  sé l ec t i on  de  v ins  na ture l s  ou  b iodynamiques ,

ce  qu i  correpond  à  l eur  v i s ion  du  v in .

La  car t e  a ins i  que  l a  sé l ec t i on  de  v ins  évo lue  au  f i l  des  sa i sons

Merc i  de  vo t re  venue  e t  r éga l ez  vous

Apér i t i f s
B ière  a r t i sana le  b londe  ou  b lanche

Spr i t z  ma i son ,  l i queur  Sar t i   20c l

Pas t i s   4 c l

Vermouth  b lanc  /  rouge   6c l

Coupe  de  Champagne  G imone t  Gone t   14c l

G in  Ma t t e ï ,  Ton ic  Fever  Tree   20c l

G len f idd i ch  12  ans  /  Aber lour  12  ans  4c l

Bo i s sons  sans  a l coo l
B ière  a r t i sana le  sans  a l coo l  

Kombucha  37 , 5c l

L imonade  33c l

Jus  Pomme ,  abr i co t ,  o range ,  ananas  25c l

Coca -Co la  rouge  ou  Zéro  33c l

Eau  Gazeuse  Orezza  50c l  /  100c l

Ev ian  Bado i t  50c l
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Pour  vos  dé j euners ,  

no t re  menu  change  chaque  semaine  

3  se rv i ce  29€  /  2  se rv i ce  25€

Repas  con f iden t i e l ,  en t re  amis ,  en  f ami l l e  ou

bus iness ,  nous  vous  proposons  no t re  sa l l e

pr i va t i ve  accue i l l an t  max imum 10  personnes
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