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Simone

RESTAURANT BISTRONOMIQUE,
BAR ET CAVE A VINS

A leur image, Charles Domet et Julien
Larcher ontimaginé un bel univers ori-
ginal, chaleureux, convivial et joyeux.
«Vivante», la carte se renouvelle au
fil des saisons. Incontournables, les
cuisses de grenouilles, le boudin
basque et le cheesecake séduisent
autant la clientéle d'affaires que les
habitants du quartier ou les touristes.
Les vins biodynamiques naturels sont
soigneusement sélectionnés auprés
de vignerons de petits domaines. Une
table d'hotes, une «bibliotheque» au-
tour du vin, une magnifique terrasse
sous les marronniers... Une superbe
philosophie.

13 et 33 boulevard Arago, 75013 Paris
Tél.:0143378270/0986521361
www.simonelerestolacave.com

Instagram : @Simone_le_resto / @Simone_la_cave




