
Les Vins au Verre

Bulles
Champagne Michel Gonet Grand cru, blanc de blancs 2014 15
Montagnieu, Maison Bonnard, Crémant du Bugey 8

Vins Blancs
Achillé,  Alsace 7
Arbois, Chardonnay, Jérôme Arnoux 8
Malie, valle del Sole, Toscane Italie 9

Vin doux
Côtes de Gascogne, Moelleux 6

Vin Orange
Uivo, Curtido, Portugal 8

Vin Rosé
Malepère, Domaine de la Sapinière 6

Vins Rouges
Vin de Pays de Vaucluse, Julien Delhomme 7
Schiva Nera, Dolomite, Italie 9
Hautes-Côtes de Beaune, Claire Naudin 10

Lorsque nous n’annotons pas les vins de la mention « conventionnel » cela 
veut dire que ce sont des vins issus de l’agriculture biologique. Les levures sont 

indigènes, il y a peu ou pas d’intrants dans la bouteille et 
pas ou peu de sulfites ajoutés.



Eaux
Thonon,  plate 75cl 7
Orezza,  gazeuse            50cl 5
Orezza,  gazeuse 100cl 9
San Pellegrino 75cl 7

Softs
Coca-cola, Coca-cola zéro, Orangina, Schweppes Tonic      25cl         4
Kombucha, Fous de l’île 37,5cl 6
Jus de fruits Patrick Font   25cl 5
(abricot, thé blanc litchi hibiscus, tomate)  

Bières artisanales 33cl
Ictis, blonde bio, Brasserie De Sutter 6
Pilsner, blonde, Brasserie The Garden brewery 5,5
IPA, blonde amer, Brasserie Basqueland 6,5
Sans Alcool IPA, 0,0%, Brasserie The Garden brewery 6

Poiré / Cidre
Poiré Vinot, Jérôme Forget Cuvée 2018 75cl 23
Cirde de Normandie, Mont Viné 75cl 13

Apéritifs
Martini (Blanc, Rouge)    8cl 5
Pastis Casanis / Pastis Henri Bardouin / Mauresque   3cl 5              
MUZ, Vermouth  Catalan, Partida Creus   6cl 5                 
Gin artisanal tonic 12cl 12
Sikos Spritz 12cl 10                
Kir vin blanc 12cl 6
Kir Royal 12cl 14
           

Whisky et alcools (voir carte)

Boissons chaudes (voir carte)

Prix nets en euros, service compris, bouteille 75cl
Les vins de notre carte sont disponible à la vente à emporter à prix caviste

 Simone, la cave 48 rue Pascal, 75013



BULLES
Alexis, Ageius, Grand Cru 100% Pinot Noir AOP 160
TER Noir, Philippe Gonet, Champagne, conventionnel AOP 90
Michel Gonet, Grand Cru, Mesnil sur Oger, Champagne AOP 92
JM Sélèque, Solessence, Champagne AOP 72
JM Sélèque, Solessence Rosé, Champagne AOP 85
JM Sélèque, Partition 2013, Champagne AOP 119
Bonnet-Ponson, Blanc de Blanc 1er Cru, 2011 AOP 90
Bonnet-Ponson, Champagne 1er Cru, Non Dosé    AOP 70
Alexis, La Terre Mère, Champagne 100% Meunier AOP 75
Crémant d’Alsace, Achillée AOP 42
Crémant du Jura, Stéphane et Bénédicte Tissot AOP 52
D Bulle, Domaine Brin VDF 38
Furlani, Bianco, Italie 40
Furlani Macerato, Italie 44
Uivo Pet Nat, Portugal 45

 ROSÉS
Ceci n’est pas une bulle, D. Montaillant, Loire IGP 36
Pan, Peter Fisher et Vin des potes VDF 32
Hibernatus, Gordon Tracy, Gris d’Aunis VDF 38
Malepère, Domaine de la  Sapinière AOP 26

BLANCS
Bourgogne / Champagne
Coteaux Champenois, Vrigny, Maison Bonnet-Ponson AOP 82
Mâcon Villages, Miche Guignier AOP 30
Beaujolais Blanc, Séléné AOP 38
Chablis, Domaine Henry, cuvée St Pierre 2018 AOP 50
Pouilly-Fuissé, Domaine Ferret, conventionnel AOP 65
Santenay, Domaine des Rouges-Queues AOP 78
Bellis Perennis, Hautes Côtes de Beaune, Claire Naudin AOP 76
Saint Romain, Combe Bazin, Domaine de Chassorney AOP 90
Beaune Les Bressandes, Frederic Cossard, 2017 AOP 110
Fixin 1er cru, Clos de la Perrière, Monopole, D. Joliet, conventionnel AOP 129
Chablis 1er cru Beaury, Philippe Pacalet 2018 AOP 175
Meursault, Philippe Pacalet 2018 AOP 212
Corton-Charlemagne, Jacques Prieur, 2016, conventionnel AOP 490



Rhône
Bloom, Vin des Potes et Rémi Pouizin AOP 28
Jajatoès, Clos du Petit Oratoire VDF 24
Le Che D’oeuvre, Ferme des Arnaud VDF 38
1er Nez, Côtes du Rhône, Domaine La Luminaille AOP 32
No wine’s Land, Matthieu Barret AOP 46
Condrieu, La Solarie, Julien Barge AOP 95

Sud Ouest / Est / Corse / Marmandais
YL, Yves Leccia, Île de beauté IGP 42
Pierres blanches, D. Brin (Gaillac) VDF 34
Cap de Baux, Les V Peyres AOP 40
Jurançon sec, Météore, Clos Larrouyat AOP 44
Palette, Château Simone AOP 90
Coucou Blanc, Marmandais, Elian Da Ros AOP 62
L’Ove, Céline Oullié, Pacherenc du vic bilh AOP 44

Alsace
Riesling, Achillée AOP 38
La Chimère, Riesling, Domaine Brand AOP 40
Tout Terriblement Macération, Domaine Brand 2019 AOP 56
Alsace, Vincent Fleith AOP 34

Loire
Pont Marmite, Muscadet VDF 30
Touraine, Le Courlis, Hermine de Clermont Tonnerre AOP 28
Anjou, Blet Tendre, Les Terres Blanches (sucre résiduel) AOP 36
Saumur, Argile, Château du Hureau AOP 40
Premier rendez vous, Lise et Bertrand Jousset VDF 52
Sancerre, La Marâtre, Domaine du Noizay AOP 46
Saumur, Domaine de l’Enchantoir, Terre Blanche AOP 40
Saumur, Brézé, Guiberteau AOP 109

Languedoc Roussillon
La Belle Verte, L’étranger Vin VDF 40
Corbières, La Bégou, Maxime Magnon AOP 69
Domaine Saint Sylvestre, Sophie & Vincent Guizard AOP 62
Coyade, Domaine Vinci, Macabeau, Côtes Catalanes 2018 IGP 44



Jura / Savoie / Bugey
Bugey, La Brive, Maison Bonnard AOP 34
Arbois, Fumey Chatelain, Chardonnay AOP 36
Arbois, Initial, Jérôme Arnoux AOP 36
Arbois, Nuance, Jérôme Arnoux (légère oxydation) AOP 40
Verdesse, Domaine des Rutissons IGP 48
Côtes du Jura, Savagnin en 4 vis, Domaine des Marnes Blanches AOP 69
Côtes du Jura, Grands Teppes, Domaine Ganevat AOP 142
Avant la Tempête, Savoie, Mathieu Apfel AOP 39
La Pente, Savoie, Nicolas Ferrand AOP 36
Ensemble, Roussette de Savoie, Nicolas Ferrand AOP 48
Verre Tige, Chignin Bergeron, Nicolas Ferrand AOP 67
Cri Cri, Vin de Savoie, Gilles Berlioz  AOP 56

Vins étrangers
VY, Partida Creus 48
Fugitu, Bodega Clandestina, Espagne 50
Aphros, Portugal DOC 32
Somaio Blanco, La Croce di Febo, Amphore, Italie IGT 59

ORANGES / MACERATIONS
Blanc 5.7, Jordi Perez 44
Tout Terriblement Macération, Domaine Brand 2019 AOP 56
Dolia Ambre, Philippe Viret (Amphore) VDF 90
Jupiter, Hameau Touche Boeuf VDF 60

ROUGES
Sud Ouest et Bordeaux
Pelroge, L’Astré, Dordogne VDF 30
Chante Coucou, Elian Da Ros, Côtes du Marmandais AOP 52
Bouchalès, Châteaux de la Vielle Chapelle VDF 54
Saint Julien, Pavillon de Léoville Poyferré, 2015, conventionnel AOP 110
Margaux, Château Giscours 2012 Grand cru classé, conventionnelAOP 185
Château Smith Haut Laffite, 2016 Grand cru classé Pessac Léognan AOP 320

Beaujolais 
Beaujolais, Michel Guignier AOP 26
Morgon, Granitic, Fabien Forest AOP 34
Brouilly, Pierreux, Romain Jambon vs VDP AOP 38
Régnié, En Voiture Simone, Thévenet AOP 38



Loire
Touraine, Dame Noire, Clos du Porteau AOP 28
Saumur Champigny, « Les Poyeux » Domaine des Sables Verts AOP 36
Les Débonnaires, Luc Sébille (Chinon en cuve) VDF 36
Les Bruyères, Luc Sébille (Chinon en Foudre) VDF 40
Palabres, E Haget Pineau d’Aunis VDF 32
Loustic, E Haget, Pineau d’Aunis / Cabernet Franc VDF 32
Saumur Puy-Notre-Dame, Clos Mésséné, Emmanuel Haget AOP 42
Petrosus, Les chemins de l’arkose, Auvergne IGP 38
Saumur Puy-Notre-Dame, Domaine de L’enchantoir, Clos du petit Chavannes AOP 44
Saumur, Les moulins, Domaine Guiberteau AOP 45
Sancerre, Raudonas, Domaine Sébastien Riffault AOP 64

Bourgogne
Hautes Côtes de Beaune, Claire Naudin AOP 48
Orchis Mescula, Hautes-Côtes de Beaune, Claire Naudin AOP 72
Maranges 1er Cru, La Fussière, Domaine des Rouges-Queues AOP 84
Coteaux Champenois, Chamery, Bonnet Ponson AOP 82
Beaune 1er cru, Clos des mouches, 2018 conventionnel AOP 123
Ladoix, Philippe Pacalet 2018 AOP 136
Nuits-St-Georges, Philippe Pacalet 2017 AOP 180
Pommard, 1er Cru Pezerolles, Domaine Chassorney AOP 180
Morey-Saint-Denis, 1er Cru Monts Luisants, Frederic Cossard AOP 220
Vosne-Romanée, Philippe Pacalet 2017 AOP 270
Echezeaux Grand cru, Domaine Henri Naudin-Ferrand, 2018 AOP 490
Gevrey-Chambertin 1er Cru Les Lavaux St Jacques, D. Mortet AOP 300
Clos de Vougeot Grand cru 2014, Denis Mortet, conventionnel AOP 540

Rhône
Château de la Selve, Beaulieu IGP 40
Lirac, Regard 2016, Domaine du Joncier AOP 44
L’Enclume, Simon Gastrein AOP 50
Côte du Rhône, No Wine’s Land, Matthieu Barret AOP 42
Crozes Hermitages, Et la bannière…, Matthieu Barret AOP 46
Vacqueyras, Réserve, Julien Delhomme AOP 60
Nascor, M. Barret x Vins des potes 2019 VDF 95
Côte Rôtie, Les Côtes, Julien barge 2019 AOP 104
Cornas, Billes noires, Matthieu Barret 2016 AOP 160
Côte Rôtie, D. Stephan, Coteaux de Tupin AOP 180



Sud Ouest / Est / Corse 
Patrimonio, Santamaria 2017 AOP 48
Gaillac, Anthocyane, D. de Brin AOP 32
Gaillac, Brin de temps, D. de Brin AOP 40
Madiran, Les Sens de la Vie, Céline Oulié AOP 46
Cahors, Butte Rouge, La Calmette AOP 80

Jura / Savoie
Arbois, Subtil,  Jérôme Arnoux AOP 36
Arbois, Friandise, Jérôme Arnoux AOP 40
I Vicini, Jean Yves Péron, Grignolino CE 79
Coteaux de la Mort, Côtes Rousses, Nicolas Ferrand AOP 67
Ploussard, Frédéric Cossard 2020 VDF 80
Côtes du Jura, Julien Billat l’Enfant terrible, Domaine Ganevat AOP 150

Languedoc / Roussillon 
Esprit Attila,  La Sorga VDF 36
Malepère, Archibald, La Sapinière AOP 36
Maqvis, Domaine Vinci, Lledoner pelut 2017 Côtes Catalanes IGP 44
Trotocaz, Frères Ledogar et vin des potes VDF 46
Corbières, Rozeta, Maxime Magnon AOP 60
Domaine Saint Sylvestre, Sophie & Vincent Guizard AOP 60
Le Sang du Papete, D. Saint Sylvestre, Sophie&Vincent Guizard IGP 64

Etrangers
B B, Patida Creus, Espagne 60
S M Partida Creus, Espagne 62
Larural, Vall del Gaià, Espagne 38
Emma, Celler Vega Aixala, Carinyena amphore Espagne 60
Ayoyotiathc Nature Grèce 56
Piquentum Teran, Croatie 42

Italie
Botte Secrète, Stefano Amerighi vs Vin des Potes, Toscana 42
Chianti Rufina DOCG 45
I Vicini, Jean Yves Piron, Grignolino CE 79
Barbera d’Alba, Rivetto DOC 79



Magnums
Morgon, Cuvée Du Py, Jean Foillard AOP 112
Domaine Saint Sylvestre, Sophie & Vincent Guizard, Blanc AOP 134
Domaine Saint Sylvestre, Sophie & Vincent Guizard, Rouge AOP 130

Les Gros Canons

Blancs
Saint Romain, Combe Bazin, Domaine de Chassorney AOP 90
Condrieu, La Solarie, Gilles Barge AOP 95
Saumur, Brézé, Guiberteau AOP 109
Beaune Les Bressandes, Frederic Cossard, 2017 AOP 110
Fixin 1er cru, Clos de la Perrière, Monopole, D. Joliet, conventionnel AOP 139
Côtes du Jura, Grands Teppes, Domaine Ganevat AOP 146
Chablis 1er cru Beaury, Philippe Pacalet 2018 AOP 175
Meursault, Philippe Pacalet 2018 AOP 212
Corton-Charlemagne, Jacques Prieur, 2016, conventionnel AOP 490

Rouges
Cornas, Nascor, M. Barret x Vins des potes 2019 VDF 98
Saint Julien, Pavillon de Léoville Poyferré, 2015, conventionnel AOP 110
Beaune 1er cru, Clos des mouches, 2018 conventionnel AOP 123
Côtes du Jura, Julien en Billat l’Enfant terrible, Domaine Ganevat AOP 150
Cornas, Billes noires, Mathieu Barret (2016) AOP 160
Côte Rôtie, D. Stephan, Côteaux de Tupin AOP 180
Pommard, 1er Cru Pezerolles, Domaine Chassorney AOP 180
Margaux, Château Giscours 2012 Grand cru classé, conventionnel AOP 185
Morey-Saint-Denis, 1er Cru Monts Luisants, Frederic Cossard AOP 220
Vosne-Romanée, Philippe Pacalet 2017 AOP 270
Ladoix, Philippe Pacalet 2018 AOP 136
Gevrey-Chambertin 1er Cru Les Lavaux St Jacques, D. Mortet AOP 300
Château Smith Haut Laffite, Grand cru classé 2016 AOP 320
Echezeaux Grand cru, Domaine Henri Naudin-Ferrand, 2018 AOP 490
Clos de Vougeot Grand cru 2014, Denis Mortet, conventionnel AOP 540

Prix nets en euros, service compris, bouteille 75cl
Les vins de la carte sont disponible à emporter chez Simone, la cave 48 rue Pascal, 75013


